UN SAVOIR FAIRE TOUJOURS MIEUX MAITRISE.

\

A GAMME
DE CHAUFFES
RADOUX,/ .

Notre service R&D a.développ 3 \
une large gamme de chauffes \
répondant aux différentes

typicités de cépages et obje)ifs

cenologiques recherchés.
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Structuration

Persistance

Fondu

Profils sensoriels

Gras

Fruité Floral

Vanille

Fruité en houche

Classique M+
Evolution M+

Moka

Fumé/Grillé

Classique

Adaptée particuliérement a I’élevage long
des vins destinés a la garde, la gamme de
chauffe classique présente des apports
aromatiques modérés a intenses et renforce
la structure tannique et la persistance du vin.

Disponibles en 2 variantes:
Vin blanc et vin rouge.

3 niveaux de chauffe:
Moyenne, Moyenne plus et Forte.

Afin de répondre a une demande du marché de
plus en plus tournée vers des vins préts a boire
jeunes, privilégiant le fruit et la rondeur des
tanins, Radoux a mis au point la chauffe Evolution,
notamment en abaissant la température et en
allongeant la durée du bousinage par une opéra-
tion de « re-cuisson ». Ses apports aromatiques
garantissent un bel équilibre vin/bois. La bouche
se caracterise par des tanins arrondis et un apport
de sucrosité.

Disponibles en 2 variantes:
vin blanc et vin rouge

2 niveaux de chauffe:
Moyenne et Moyenne plus.
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Révélation

Pour accorder notre gamme au besoin de vins
ayant une expression du fruit la plus pure,

le service R&D de Radoux a développé la chauffe
« Révélation ». Cette nouvelle chauffe permet

de révéler le fruit dans sa plus pure expression.
Particuliérement adaptée a des vins structurés,
elle s’exprimera d’autant plus avec un élevage
sur lies fines.

Disponible uniquement sur vin rouge pour
des vins structurés et avec un seul niveau
d’intensité de type «légére ».

Profils sensoriels

Fruité Floral

Fondu Vanillé

Structuration Epicé

"Rv.u_

Intégration

Persistance Fumé/Grillé

Gras Fruité en houche ;l"'""
Issue de la méme technologie que Révélation, “va
la chauffe Intégration a particuliérement été créée
pour des cépages sensibles aux apports boisés intenses,
comme le Pinot Noir.
Légérement toastée au nez, elle se caractérise par
une excellente intégration des tanins en bouche
dés les premiers mois d’élevage.

Révelation

Integration

Pour des cépages fins et délicats.
Disponible uniquement sur vin rouge et avec
un seul niveau d’intensité de type « moyenne ».
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